
A  L ’ A P É R I T I F  À  D É G U S T E R

T V A  I N C L U S E  D E  8 , 1 %  / P R I X  E N  C H F  

C a f e  -  t r a i t e u r  -  e v e n t

TRAMEZZINI  5 . -

HOUMOUS,  FALAFEL  À  LA BETTERAVE 16 . -

ASSORTIMENT DE BRUSCHETTA (10  P IÈCES)  15 . -

TERRINE DE CAMPAGNE POIVRÉ 15 . -

GRANDE BRUSCHETTA CRÈME TRUFFÉ ,  CARPACCIO BOEUF,  ROQUETTE 18 . -

PLANCHETTE DE MORTADELLA AUX P ISTACHES 16 . -  

PLANCHETTE DE JAMBON CRU ET  MOZZARELLA DE BUFFLONE 25 . -

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE ,  FROMAGES ET  FOCACCIA  28 . -

ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ,  AVOCAT,  MANGUE  ET  FOCACCIA 28 . -

ASSIETTE TATAKI  DE  THON ET  LÉGUMES THAÏ ,  CRISPY OIGNONS 36 . -

V ITELLO TONNATO 19 . - /32 . -

BROCHETTES DE POULET SATAY THAÏ  ET  SÉSAME (10  P IÈCES)   18 . -

ST ICK DE RÖSTIS  DE POMMES DE TERRE 14 . -

Rossini
C a f e  -  t r a i t e u r  -  e v e n t

P I N S A  R O M A R I N ,  P A R M E S A N ,  A I L  1 2 . -

P I N S A  A I L ,  M O Z Z A R E L L A ,  P A R M E S A N ,  R O M A R I N  1 5 . -

P I N S A  T O M A T E ,  M O Z Z A R E L L A ,  O L I V E S ,  C A P R E S  1 9 . -

P I N S A  T O M A T E ,  M O Z Z A R E L L A  B A S I L I C  1 8 . -

P I N S A  T O M A T E ,  M O Z Z A R E L L A ,  A U B E R G I N E ,  C H O R I Z O  2 3 . -

P I N S A  T O M A T E ,  M O Z Z A R E L L A ,  J A M B O N  C R U ,  R O Q U E T T E , G R A N A  2 5 . -   

P I N S A  C O U R G E T T E S ,  M O Z Z A R E L L A ,  B A C O N ,  C R È M E  T R U F F E  D ’ É T É  2 4 . -  *

P I N S A  M O R T A D E L L A ,  P E S T O ,  M O Z Z A R E L L A , C R È M E  F R A Î C H E ,  P I S T A C H E S  2 3 . -  

P I N S A  S A U M O N ,  C R È M E  C H E E S E ,  M O Z Z A R E L L A ,  Z E S T E S  D E  C I T R O N  2 4 . -

P I N S A  C R È M E  D E  T R U F F E ,  M O R T A D E L L A ,  P I S T A C H E S ,  M O Z Z A R E L L A ,  C R È M E

F R A Î C H E  2 6 . - *

S P É C I F I E Z - N O U S  À  L A  C O M M A N D E  V O S  A L L É R G I E S  E T / O U  V O S  I N T O L É R A N C E S  A L I M E N T A I R E S

P I N S A

avec burrata et truffe dété 24.-



E N T R É E S

T V A  I N C L U S E  D E  8 , 1 %  / P R I X  E N  C H F  

C a f e  -  t r a i t e u r  -  e v e n t

Rossini
C a f e  -  t r a i t e u r  -  e v e n t

S P É C I F I E Z - N O U S  À  L A  C O M M A N D E  V O S  A L L É R G I E S  E T / O U  V O S  I N T O L É R A N C E S  A L I M E N T A I R E S

P L A T S

TOMATES MOZZARELLA DE BUFFLONNE “CAPRESE”  16 . - /24 . -

CEVICHE DE POISSON BLANC,  R IZ  VENERE,MANGUE ET  AVOCAT 18 . - /29 . -

TATAKI  DE  THON,  LÉGUMES THAÏ  ET  SÉSAME 21 . - /36 . -

MORTADELLA AUX P ISTACHES,  BURRATA ET  TRUFFE D ’ÉTÉ  22 . -

CARPACCIO DE BOEUF,  ROQUETTE,  GRANA PADANO,  TOMATE CERISES  18 /32 . -  

V ITELLO  TONNATO 19 . - /32 . -

PENNE TOMATE BASILIC OU “ARRABBIATA” 21.-

GNOCCHI GORGONZOLA ET NOIX 23.-

PENNE À “LA CARBONARA” 26.-

TAGLIOLINI CREVETTES, COURGETTES ET SA BISQUE 29.-

PACCHERI  RAGU’ DE VEAU BLANC ET MORILLES 32.- 

RAVIOLI VITELLO, CRÈME DE GRANA PADANO 26.- 

RISOTTO CARNAROLI AUX BOLETS 29.-

TAGLIOLINI À LA CRÉME ET TRUFFE DÉTÉ 38.-

TAGLIATA DE BOEUF, LIT DE ROQUETTE ET TOMATES CERISES, POMMES RÖSTI 36.-

TARTE DU MOMENT/PANNACOTTA FRUITS ROUGES/CRÈME CARAMEL 8 . -

T IRAMISU’  CLASSIQUE 8 . -

BABÀ AU RHUM ET CHANTILLY  10 . -

CAFÉ ET  MACARON ROSSINI  5 . -

CAFÉ CANNOLO S IC IL IEN 6 . -

AFFOGATO CAFÉ ET  VANILLE  8 . -

BOULE DE GLACE VANILLE-CHOCO-CAFÉ-MANGUE 4 ,5 . -

D E S S E R T S

SUPPLÉMENT TRUFFE D’ÉTÉ (5G) 8.-


