RUSSINI

CAFE -TRAITEUR- EVENT
ROSSINI. L'ELEGANCE A L'ITALIENNE.




FORFAIT BOISSONS 1
CHF 12.-/PERS.
VINS— 1DL PAR PERSONNE
VINS BLANC & ROUGE, PROSECCO, SPRITZ
EAUX PLATE ETGAZEUSE, SOFT DRINKS

FORFAIT BOISSONS 2
CHF 18.-/PERS.
VINS—2DL PAR PERSONNE
VINS BLANC & ROUGE, PROSECCO, SPRITZ
EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

FORFAIT BOISSONS 3
CHF 25.-/PERS.
VINS— 3DL PAR PERSONNE
VINS SUISSES BLANC & ROUGE, PROSECCO,
SPRITZ(PROSECCO APEROL)
ROSSINI (PROSECCO ET PUREE DE FRAISES)
EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS
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FORFAIT BOISSON DROIT DE BOUCHON
CHF 15.-/PERS.
JUS DE POMME, JUS D'ORANGE
EAUX PLATE ET GAZEUSE
CAFE, THE

VOUS APPORTEZ VOS BOUTEILLES
NOUS METTONS A DISPOSITION LES VERRES
EVACUATION DE VOS BOUTEILLES VIDES

FORFAIT CHAMPAGNE 1
CHF 22.-/PERS.
VINS— 1DL PAR PERSONNE
VINS BLANC & ROUGE, CHAMPAGNE
EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

FORFAIT CHAMPAGNE 2
CHF 35.-/PERS.
VINS— 2DL PAR PERSONNE
VINS BLANC & ROUGE,CHAMPAGNE
EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

FORFAIT CHAMPAGNE 3
CHF 48.-/PERS.
VINS— 3DL PAR PERSONNE
VINS SUISSES BLANC & ROUGE,
ROSSINI (CHAMPAGNE ET PUREE DE FRAISES)
EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS




?F‘ 1- FORFAIT GRIGNOTAGE ITALIEN CHF 6.-/PERS. JI%E )
CHIPS 3 -FORFAIT APERITIF CHF 16.-/PERS.

CACAHUETES (6 PIECES PAR PERE?{T;“SES] CHF 16.-/PERS.

ASSORTIMENT DE BROCHETTES FANTAISIE 2 PAR PERS

RAISIN MOZZARELLA POULET TANDOORI
MOZZARELLA TOMATES CONFITES ET OLIVES
MOZZARELLA ABRICOT BACON

é é MOZZARELLA FIGUE SECHEE ET JAMBON CRU

A L0 ASSORTIMENT DE QUICHES 2 PAR PERS
5 - FORFAIT BOUCHEE PRESTIGES
(5 PIECES PAR PERSONNES) CHF 15.-/PERS.

FALAFEL DE BETTERAVE ET HOUMOUS 2 PAR PERS
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MACARONS BRIOCHES AU FOIE GRAS
BOUCHEES TOMATES, CHEVRE ET OLIVE
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MINI CLUB SANDWICHES AU POULET 6 - FORFAIT BOUCHEE VEGETARIENNE

GOUGERE AU FROMAGE ET GELEE DE CIDRE (5 PIECES PAR PERSONNES) CHF 15.-/PERS.
BOUCHEE DE GUACAMOLE BURGER A LA CREME DE CORIANDRE, POIS GOURMAND, SAUCE TERIYAKI ET SESAME DORE.
CAROLINE AU SAUMON FUME FINANCIER A LA TOMATE, CREME RICOTTA, BILLE DE MOZZARELLA ET TOMATES MARINEES.
SABLE DE FROMAGE FRAIS. OEUF DE TRUITE ET CIBOULETTE CAKES AUX EPINARDS, CREME MASCARPONE, FEVES ET POIS GOURMANDS
SAVEURS DE L'TALIE, PARMESAN ET PASTRAMI CLUBS SANDWICH AUX LEGUMES
CAKES AUX OIGNONS, MOUSSE MASCARPONE SAVEUR FRAMBOISE, NOIX ET CRANBERRIES
BLINIS A LA CREME EPICEE, POIVRONS, POIVRONS GRILLES ET MARINES
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1- COCKTAIL CHF 32.-/PERS.
UN MINIMUM DE 30 PARTICIPANTS

ASSORTIMENT (5 PIECES FROIDES PAR PERS.)
MACARONS BRIOCHES AU FOIE GRAS
BOUCHEES TOMATES, CHEVRE ET OLIVE
MINI CLUB SANDWICHES AU POULET
GOUGERE AU FROMAGE ET GELEE DE CIDRE
BOUCHEE DE GUACAMOLE
CAROLINE AU SAUMON FUME
SABLE DE FROMAGE FRAIS. OEUF DE TRUITE ET CIBOULETTE
SAVEURS DE LITALIE, PARMESAN ET PASTRAMI

3 PIECES CHAUDES PAR PERS.
YAKITORI DE POULET
FALAFEL ET HOUMOUS

3 BOUCHEES SUCREES PAR PERS.
MINI PATISSERIE
ASSORTIMENT DE MACARONS
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2 - COCKTAIL CHF 39.-/PERS.
UN MINIMUM DE 30 PARTICIPANTS

ASSORTIMENT (5 PIECES FROIDES PAR PERS.)

CAKE AUMAGRET DE CANARD FUME ET PRANGE

RILLETTES DE POULET A LA MOUTARDE
BLINIS, CREME AU RAIFORT-CITRON, ANCHOIS MARINE, BAIES ROSES, ANETH

CRABE, MOUSSE D'AVOCATS, ZESTE DE CITRON

BISCUITS,CREME AU ROQUEFORT-NOIX
CAKES ET SA CREME SAVEUR CRUSTAGE, ECREVISSE MARINEE
BLINIS AU SAUMON FUME, MELANGE D'EPICE

3 PIECES CHAUDES PAR PERS.
BOULETTE DE LENTILLE ET HOUMOUS A LA BETTRAVE
SAMOSAS VEGETARIEN
YAKITORI POULET

3 BOUCHEES SUCREES PAR PERS.
ASSORTIMENT DE MINI PATISSERIE




AFIN D'ENREGISTRER DE MANIERE FERME ET DEFINITIVE VOTRE RESERVATION, NOUS VOUS REMERCIONS DE BIEN VOULOIR NOUS RETOURNER :
o L'OFFRE SIGNEE
« ENRETOUR DE L'OFFRE SIGNEE, 50% DU MONTANT FINAL NOUS EST DU
« LE SOLDE EST PAYABLE SOUS 10 JOURS, APRES RECEPTION DE LA FAGTURE FINALE

NOUS CONFIRMER 7 JOURS OUVRABLES AU PREALABLE LE NOMBRE DE PERSONNES.

LA FACTURE SERA ETABLIE SUR LA BASE DU NOMBRE DE MENUS COMMANDES.

LES ANNULATIONS ET CHANGEMENTS DOIVENT NOUS ETRE COMMUNIQUES PAR ECRIT. POUR L'ANNULATION DE VOTRE EVENEMENT DES FRAIS 'ANNULATION VOUS SERONT FACTURES COMME SUIT
50 % DES LA SIGNATURE DU DEVIS, 100% MOINS DE 7 JOURS OUVRABLES AVANT L'EVENEMENT.
SAUF CONDITIONS SPECIALES LIEES AU VICTORIA HALL (ANNULATION SPECTACLE OU NON DISPONIBLITE DU LIEU)

LE PERSONNEL DE SERVICE (1 PERSONNE POUR 30 CONVIVES AU MINIMUM) POUR LA MISE EN PLACE, SERVICE, RANGEMENT.
MINIMUM 3 HEURES AU TARIF DE CHF 39.- DE L'HEURE

NAPPAGE SUR DEMANDE POUR LES TABLES : CHF 50.-

LE MATERIEL VAISSELLE, COUVERTS ET VERRERIE SONT COMPRIS DANS LES PROPOSITIONS.

LES PRIX SONT EN FRANGS SUISSES, HORS TVA ET PERSONNEL DE SERVICE NON COMPRIS




Roberto Benvegnu

Chef Executif

25 ans d'expérience dans la restauration haut de gamme

(Dorchester Hotel London, Richemond Hotel Geneve, fondateur restaurant Les Trois Verres Quartier des Banques a Geneve)
Expert en création de concepts et gestion opérationnelle

Laure Marchon

Directrice marketing et événements

Spécialiste en gestion d'événementiel, commercialisation et stratégie de marque
(Uptown Geneva, Hotel Richemond, Wellcome guide)

LES PRIX SONT EN FRANGS SUISSES, HORS TVA ET PERSONNEL DE SERVICE NON COMPRIS




Contact

Rossini Café Event Genéve

27 Blvd Helvétique 1207 Geneve

»# rossinigeneve@gmail.com

Roberto Benvegnu S +41 78 791 44 58
Laure Marchon K¢ +41 78 704 86 24

NOUS POUVONS PERSONNALISER VOTRE OFFRE SELON VOS ATTENTES ET VOTRE BUDGET.




