
Rossini
Cafe -traiteur- event

Rossini. L'élégance à l'italienne.

LES PRIX SONT EN FRANCS SUISSES, HORS TVA ET PERSONNEL DE SERVICE NON COMPRIS



FORFAITS BOISSONS

Forfait boissonS 1

CHF 12.-/PERS.

VINS– 1DL PAR PERSONNE

VINS BLANC & ROUGE, PROSECCO, spritz

 EAUX PLATE ETGAZEUSE, SOFT DRINKS

 

Forfait boissonS  2

CHF 18.-/PERS.

VINS– 2DL PAR PERSONNE

VINS BLANC & ROUGE, PROSECCO, spritz

 EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

Forfait boissonS 3

CHF 25.-/PERS.

VINS– 3DL PAR PERSONNE

VINS SUISSES BLANC & ROUGE, PROSECCO, 

SPRITZ(prosecco aperol)

ROSSINI (Prosecco et purée  de fraises)

 EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

   

Forfait boisson droit de bouchon

CHF 15.-/PERS.

  JUS DE POMME, JUS D’ORANGE

EAUX PLATE ET GAZEUSE

 CAFE, THE

Vous apportez vos bouteilles

Nous mettons a disposition les verres

evacuation de vos bouteilles vides

Forfait Champagne  1

CHF 22.-/PERS.

VINS– 1DL PAR PERSONNE

VINS BLANC & ROUGE, CHampagne

 EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

 

Forfait Champagne 2

CHF 35.-/PERS.

VINS– 2DL PAR PERSONNE

VINS BLANC & ROUGE,CHampagne

 EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS

Forfait Champagne 3

CHF 48.-/PERS.

VINS– 3DL PAR PERSONNE

VINS SUISSES BLANC & ROUGE, 

ROSSINI (champagne et purée  de fraises)

 EAUX PLATE ET GAZEUSE, SOFT DRINKS
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APÉRITIFS FROIDS
1 - Forfait GRIGNOTAGE ITALIEN CHF 6.-/PERS.

CHIPS

Cacahuètes

 

 3 -Forfait APéRITIF CHF 16.-/PERS.

(6 PIèCES PAR PERSONNES) CHF 16.-/PERS.

CHIPS

ASSORTIMENT DE BROCHETTES FANTAISIE 2 par pers
RAISIN MOZZARELLA POULET TANDOORI

MOZZARELLA TOMATES CONFITES ET OLIVES

MOZZARELLA ABRICOT BACON

MOZZARELLA FIGUE SECHEE ET JAMBON CRU

Assortiment de quiches 2 par pers

Falafel de betterave et houmous 2 par pers

 5 -  Forfait Bouchée prestiges  

(5 PIèCES PAR PERSONNES) CHF 15.-/PERS.

Macarons briochés au foie gras

Bouchées tomates, chèvre et olive

Mini club sandwiches au poulet

Gougère au fromage et gelée de cidre

 Bouchée de guacamole

Caroline au saumon fumé

Sablé de fromage frais. oeuf de truite et ciboulette

Saveurs de l’Italie, parmesan et pastrami

Burger à la crème de coriandre, pois gourmand, sauce teriyaki et sésame doré.

 Financier à la tomate, crème ricotta, bille de mozzarella et tomates marinées.

 Cakes aux épinards, crème mascarpone, fèves et pois gourmands

 Clubs sandwich aux légumes

 Cakes aux oignons, mousse mascarpone saveur framboise, noix et cranberries

Blinis à la crème épicée, poivrons, poivrons grillés et marinés

 6  - Forfait Bouchée Végétarienne 

(5 PIèCES PAR PERSONNES) CHF 15.-/PERS.
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COCKTAIL DINATOIRE
1 - COCKTAIL CHF 32.-/PERS.

un minimum de 30 participants

Assortiment (5 PIèCES froides PAR PERS.)
Macarons briochés au foie gras

Bouchées tomates, chèvre et olive

Mini club sandwiches au poulet

Gougère au fromage et gelée de cidre

 Bouchée de guacamole

Caroline au saumon fumé

Sablé de fromage frais. oeuf de truite et ciboulette

Saveurs de l’Italie, parmesan et pastrami

3 pIèCES CHAUDES PAR PERS.
yakitori de poulet 

falafel et houmous 

3 bouchées sucrées PAR PERS.

Mini pâtisserie

Assortiment de Macarons

2 - COCKTAIL  CHF 39.-/PERS.

un minimum de 30 participants

Assortiment (5 PIèCES froides PAR PERS.)
cake au magret  de canard fumé et prange

 rillettes de poulet à la moutarde

blinis, crème au raifort-citron, anchois mariné, baies roses, aneth

 crabe, mousse d’avocats, zeste de citron

 biscuits,crème au roquefort-noix

 cakes  et sa crème saveur crustacé, écrevisse marinée

blinis au saumon fumé, mélange d’épice

3 pIèCES CHAUDES PAR PERS.
boulette de lentille et houmous à la bettrave

samosas végétarien

yakitori poulet

3 bouchées sucrées PAR PERS.

Assortiment de mini pâtisserie
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CONDITIONS DE RÉSERVATION

Afin d’enregistrer de manière ferme et définitive votre réservation, nous vous remercions de bien vouloir nous retourner : 

L’offre signée

En retour de l’offre signée, 50% du montant final nous est du

Le solde est payable sous 10 jours, après réception de la facture finale

Nous confirmer 7 jours ouvrables au préalable le nombre de personnes. 

La facture sera établie sur la base du nombre de menus commandés.

 

Les annulations et changements doivent nous être communiqués par écrit. Pour l’annulation de votre événement des frais d’annulation vous seront facturés comme suit :

50 % dès la signature du devis, 100% moins de 7 jours ouvrables avant l’événement.

SAuf conditions speciales liées au Victoria hall (annulation spectacle ou non disponiblité du lieu)
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Le personnel de service (1 personne pour 30 convives au minimum) pour la mise en place, service, rangement. 

Minimum 3 heures  au tarif de chf 39.- de l’heure

Nappage  sur demande pour les tables : chf 50.-

Le matériel Vaisselle, couverts et verrerie sont compris dans les propositions.



L’ÉQUIPE FONDATRICE
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Roberto Benvegnù
Chef Exécutif
25 ans d'expérience dans la restauration haut de gamme 
(Dorchester Hotel London, Richemond Hotel Genève, fondateur restaurant Les Trois Verres Quartier des Banques à Genève)
Expert en création de concepts et gestion opérationnelle

Laure Marchon
Directrice marketing et événements 
Spécialiste en gestion d'événementiel, commercialisation et stratégie de marque
 (Uptown Geneva, Hotel Richemond, Wellcome guide)



CONTACT

Contact

Rossini Café Event Genève

27 Blvd Helvétique 1207 Genève

📧 rossinigeneve@gmail.com

Roberto Benvegnu 📞 +41 78 791 44 58

Laure Marchon 📞 +41 78 704 86 24

Nous pouvons personnaliser votre offre selon vos attentes et votre budget.


